
Herzlich
Willkommen

im malerischen Oberammergau, gelegen im Landkreis Garmisch-Partenkirchen.
Wir - das Dorfstüberl - sind ein charmantes Restaurant mit traditioneller bayerischer Küche.
Unser Team freut sich, Sie in unserer Gaststube oder in unserem einladenden Biergarten mit
unseren deftigen, alpenländischen Gerichten zu verwöhnen.

Bayerische Küche
Wir freuen uns, mitteilen zu können, dass wir uns um die Zertifizierung als "Ausgezeichnete
Bayerische Küche" bemühen. Dieses Qualitätssiegel steht für höchste Standards in der Herkunft
der  Produkte,  sowie  der  Zubereitung  und  Präsentation  traditioneller  bayerischer  Gerichte.
Dabei wird großer Wert auf folgende Kriterien gelegt:

Produktqualität: Warenherkunft, Speisen- und Getränkeangebot
Servicequalität: Service und Kartengestaltung
Vor den Kulissen: Gasträume und Gesamterscheinung
Hinter den Kulissen: Küchen und Lagerräume sowie unsere Sanitäranlagen

Unsere Ware beziehen wir von Chefs Culinar. Für unsere Gerichte mit Rindfleisch verwenden wir
ausschließlich  Färsenfleisch.  Färsenfleisch  ist  qualitativ  hochwertiger  als  herkömmliches
Rindfleisch, da es sich hierbei um ein geschlechtsreifes weibliches Rind handelt, das noch nicht
gekalbt hat.
Selbst beim Lieferanten von unserem Eis legen wir großen Wert auf Regionalität und beziehen
dies von Eiswaffler Hohenpeißenberg.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!

Ihr Dorfstüberl-Team



SUPPE
P F A N N K U C H E N S U P P E
P A N C A K E  S O U P

5 , 5 0 €

B A Y E R I S C H E  L E B E R K N Ö D E L S U P P E
B A V A R I A N  L I V E R  D U M P L I N G  S O U P

5 , 9 0 €

K A S P R E S S K N Ö D E L S U P P E
C H E E S E  P R E S S E D  D U M P L I N G  S O U P

5 , 9 0 €

SALAT
G E M I S C H T E R  S A L A T
M I X E D  S A L A D

6 , 0 0 €

S A L A T T E L L E R  M I T  P U T E N S T R E I F E N
Gemischte Blattsalate mit Tomaten, frischen Kräutern, Zwiebeln und gebratenen
Putenstreifen
S A L A D  P L A T E  W I T H  T U R K E Y  S T R I P S
Mixed Leaf Salads with Tomatoes, Fresh Herbs, Onions, and Grilled Turkey Strips

1 8 , 5 0 €

S A L A T T E L L E R  “ S T Ü B E R L ”
Gemischte Blattsalate mit Tomaten, gebratenem Roastbeef, gebratenen Pilze, Zwiebeln
S A L A D  P L A T E  “ S T Ü B E R L ”
Mixed Leaf Salads with Tomatoes, Grilled Roast Beef, Grilled Mushrooms, and Onions

1 9 , 8 0 €

S A L A T  M I T  N U G G E T S
M I X E D  S A L A D  W I T H  C H I C K E N  N U G G E T S

1 9 , 8 0 €

HAUPTSPEISEN
S C H W E I N E B R A T E N  M I T  K R U S T E
mit Dunkelbiersoße, Kartoffelknödel und Krautsalat
R O A S T  P O R K
served with Dark Beer Sauce, Potato Dumplings, and Coleslaw

1 7 , 7 0 €

S C H W E I N E S C H N I T Z E L  “ W I E N E R  A R T ”
mit Pommes Frites
P O R K  S C H N I T Z E L  " V I E N N E S E  S T Y L E "
with French Fries

1 7 , 7 0 €



T A F E L S P I T Z  V O M  B A Y E R I S C H E N  R I N D
mit Kren-Soße, Karotten-Lauch Gemüse und Pertersilienkartoffeln
B O I L E D  B E E F
with Horseradish Sauce, Carrot-Leek Vegetables, and Parsley Potatoes

1 9 , 9 0 €

C O R D O N  B L E U
gefüllter Schweinerücken mit Wacholderschinken und Bergkäse. Dazu Pommes Frites
und ein kleiner gemischter Salat
C O R D O N  B L E U
stuffed Pork Loin with Juniper Ham and Mountain Cheese, served with French Fries and
a small Mixed Salad

2 2 , 5 0 €

W I L D - R A G O U T  V O M  A M M E R T A L E R  H I R S C H
mit Wurzelgemüse in Preiselbeer-Wacholdersoße. Dazu hausgemachte Eierspätzle
V E N I S O N  R A G O U T  F R O M  A M M E R T A L E R  D E E R
with Root Vegetables in Cranberry-Juniper Sauce, served with Homemade Egg Noodles

2 3 , 5 0 €

Z W I E B E L R O S T B R A T E N  V O M  B A Y E R I S C H E N
R I N D
mit Bratkartoffeln, Röstzwiebeln und gemischtem Salat
O N I O N  R O A S T  B E E F  F R O M  B A V A R I A N  C A T T L E
with Fried Potatoes, Fried Onions and Mixed Salad

2 8 , 9 0 €

P U T E N S T E A K  M I T  K O K O S - C U R R Y  S O S S E
dazu Basmatireis und Salat
T U R K E Y  S T E A K  W I T H  C O C O N U T  C U R R Y  S A U C E
served with Basmati Rice and Mixed Salad

2 2 , 5 0 €

E N T R E C Ô T E  ( R I B - E Y E )  V O M  G R I L L
mit Kräuterbutter und Grillgemüse. Dazu Steakkartoffeln
G R I L L E D  E N T R E C Ô T E  ( R I B - E Y E )
with Herb Butter and Grilled Vegetables, served with Steak Potatoes

3 5 , 9 0 €

Seniorenteller können gerne bei unserem Personal angefragt werden.

Beilagen Änderung 1,00 € / Ketchup und Mayonaisse 0,70 €

FISCH
F I L E T  V O M  Z A N D E R
in Mandelbutter gebraten. Dazu Petersilienkartoffeln und Blattsalate
P I K E  P E R C H  F I L L E T
Fried in Almond Butter, served with Parsley Potatoes and Leaf Salads

2 6 , 9 0 €



VEGETARISCH & VEGAN
B I E R  K Ä S E S P Ä T Z L E
Eierspätzle mit würzigem Bergkäse. Dazu Blattsalate
B E E R - K Ä S E S P Ä T Z L E
Egg Noodles with Spicy Mountain Cheese, served with Leaf Salads

1 4 , 9 0 €

K A S P R E S S K N Ö D E L
mit Zwiebeln, Kirschtomaten und Blattsalaten
C H E E S E  P R E S S E D  D U M P L I N G S
with Onions, Cherry Tomatoes, and Leaf Salads

1 3 , 9 0 €

Z U C C H I N I  “ S P A G H E T T I ”  M I T  G E M Ü S E
B O L O G N E S E
Z U C C H I N I  " S P A G H E T T I "  W I T H  V E G E T A B L E  B O L O G N E S E

1 5 , 9 0 €

BROTZEIT
1  P A A R  O R I G I N A L  B A Y E R I S C H E  W E I S S W Ü R S T E
mit Brez’n und süßem Senf
1  P A I R  O F  O R I G I N A L  B A V A R I A N  W E I S S W Ü R S T E
with Brez’n and Sweet Mustard

8 , 2 0 €

1  P A A R  W I E N E R  W Ü R S T E L
mit Brez’n und Senf
1  P A I R  O F  V I E N N E S E  S A U S A G E S
with Brez’n and Mustard

8 , 0 0 €
mit  Pommes  8 , 5 0 €

3  S T Ü C K  B I E R W Ü R S T E L
mit Sauerkraut, Brot und Senf
3  B E E R  S A U S A G E S
with Sauerkraut, Bread, and Mustard

1 3 , 5 0 €

B R O T Z E I T B R E T T L
mit geräuchertem Speck. Schinken, Landjäger, kaltem Braten, Salami, Ettaler Käse an
bunter Garnitur mit Butter und Brot
S N A C K  P L A T T E R
with Smoked Bacon, Ham, Landjäger, Cold Roast, Salami, Ettal Cheese, with Colorful
Garnish, Butter, and Bread

1 5 , 9 0 €

W U R S T S A L A T
mit Lyoner, Tomaten, Gewürzgurke und Ei. Dazu Brot
S A U S A G E  S A L A D
with Lyoner, Tomatoes, Pickles, and Egg, served with Bread

1 2 , 5 0 €
mit  Käse  1 4 , 0 0 €



KINDERTELLER
S P Ä T Z L E  M I T  S O S S E
G E R M A N  E G G  N O O D L E S  W I T H  S A U C E

4 , 7 0 €

K A R T O F F E L K N Ö D E L  M I T  B R A T E N S O S S E
P O T A T O  D U M P L I N G S  W I T H  G R A V Y

4 , 7 0 €

P O M M E S  F R I T E S
F R E N C H  F R I E S

4 , 7 0 €

P U T E N  N U G G E T S  M I T  P O M M E S  F R I T E S
T U R K E Y  N U G G E T S  W I T H  F R E N C H  F R I E S

8 , 7 0 €

K L E I N E S  S C H W E I N E S C H N I T Z E L
mit Pommes Frites
S M A L L  P O R K  S C H N I T Z E L
with French Fries

8 , 7 0 €

Ketchup, Mayonaisse, Senf je 0,70 €

NACHSPEISE
H A U S G E M A C H T E R  K U C H E N
H O M E M A D E  C A K E

4 , 9 0 €

A P F E L S T R U D E L
A P P L E  S T R U D E L

5 , 0 0 €

K A I S E R S C H M A R R N
mit Rosinen und Mandeln
K A I S E R S C H M A R R N
with Raisins and Almonds

1 2 , 9 0 €

C R E M E  B R Ü L E
mit Sahne
C R E M E  B R Ü L E
with Whipped Cream

6 , 7 0 €



N A C H S P E I S E  M I T

V A N I L L E  E I S 2 , 5 0 €

V A N I L L E  S O S S E 2 , 5 0 €

A P F E L M U S 2 , 5 0 €

S A H N E 1 , 0 0 €

BIER VOM FASS
S A I S O N B I E R  V O M  F A S S
S A I S O N A L  B E E R

0,5  l  4 , 6 0 €
0,3  l  3 , 2 0 €

P A U L A N E R  H E L L E S
L A G E R  B E E R

0,5  l  4 , 6 0 €
0,3  l  3 , 2 0 €

C H I E M S E E R  H E L L E S
L A G E R  B E E R

0,5  l  4 , 6 0 €
0,3  l  3 , 2 0 €

P A U L A N E R  W E I S S B I E R
W H E A T  B E E R

0,5  l  4 , 8 0 €
0,3  l  3 , 4 0 €

R A D L E R  /  R U S S
S H A N D Y  /  W H E A T  B E E R  S H A N D Y

0,5  l  4 , 8 0 €
0,3  l  3 , 4 0 €

BIER AUS DER FLASCHE
P A U L A N E R  A L K O H O L F R E I E S  W E I S S B I E R
N O N - A L C O H O L I C  W H I T E  B E E R

0,5  l  4 , 8 0 €

P A U L A N E R  L E I C H T E  W E I S S E
L I G H T  W H I T E  B E E R

0,5  l  4 , 8 0 €

P A U L A N E R  W E I S S B I E R  D U N K E L
D A R K  W H I T E  B E E R

0,5  l  4 , 8 0 €



ALKOHOLFREI
T A F E L W A S S E R  S P R U D E L
S P A R K L I N G  W A T E R

0,5  l  3 , 7 0 €
0,25  l  2 , 7 0 €

T A F E L W A S S E R  S T I L L
S T I L L  W A T E R

0,5  l  3 , 7 0 €
0,25  l  2 , 7 0 €

A P F E L S C H O R L E  R A U C H
R A U C H  A P P L E  S P R I T Z E R

0,33  l  4 , 2 0 €

J O H A N N I S B E E R S C H O R L E  R A U C H
R A U C H  B L A C K  C U R R A N T  S P R I T Z E R

0,33  l  4 , 2 0 €

R H A B A R B E R S C H O R L E  R A U C H
R A U C H  R H U B A R B  S P R I T Z E R

0,33  l  4 , 2 0 €

M A R A C U J A S C H O R L E  R A U C H
R A U C H  P A S S I O N  F R U I T  S P R I T Z E R

0,33  l  4 , 2 0 €

R A U C H  E I S T E E  P F I R S I C H
R A U C H  I C E  T E A  P E A C H

0,33  l  4 , 2 0 €

C O C A  C O L A 0,33  l  4 , 2 0 €

C O C A  C O L A  Z E R O 0,33  l  4 , 2 0 €

P A U L A N E R  S P E Z I 0,33  l  4 , 2 0 €

P A U L A N E R  O R A N G E N L I M O
P A U L A N E R  O R A N G E  S O D A

0,33  l  4 , 2 0 €

WARME GETRÄNKE
E S P R E S S O 2 , 8 0 €

D O P P E L T E R  E S P R E S S O
D O U B L E  E S P R E S S O

4 , 2 0 €

T A S S E  K A F F E E
C U P  O F  C O F F E E

3 , 9 0 €

T A S S E  C A P P U C C I N O
C U P  O F  C A P P U C C I N O

4 , 0 0 €



G L A S  L A T T E  M A C C H I A T O
G L A S S  O F  L A T T E  M A C C H I A T O

4 , 2 0 €

H E I S S E  S C H O K O L A D E
H O T  C H O C O L A T E

4 , 5 0 €

G L A S  T E E
Bio Relax Ayurvital (Gewürztee), Bio Teaspa Magica (Kräutertee), Bio Kräutergarten
(Kräutertee), Bio Darjeeling Imperial Second Flush (Schwarztee), Bio Grüntee Asia
Superior Blatt (grüner Tee), Bio Früchte Natur (Früchtetee)
G L A S S  O F  T E A
Organic Relax Ayurvital (spiced tea), Organic Teaspa Magica (herbal tea), Organic
Herb Garden (herbal tea), Organic Darjeeling Imperial Second Flush (black tea),
Organic Green Tea Asia Superior Leaf (green tea), Organic Natural Fruit (fruit tea)

3 , 9 0 €

WEIN
O F F E N E  W E I S S W E I N  0 , 2  L T R .

H A U S S C H O P P E N  -  S O N N T A G S S C H O P P E N
W E I S S
H O U S E  W I N E  -  S O N N T A G S S C H O P P E N  W H I T E

4 , 5 0 €

W A C H E N H E I M E R  C H A R D O N N A Y 5 , 9 0 €

B I C K E L M A I E R  R I E S L I N G 5 , 5 0 €

O F F E N E  R O S È W E I N E  0 , 2  L T R .

E D E N K O B E N E R  P O R T U G I E S E R  W E I S S H E R B S T 5 , 9 0 €

O F F E N E  R O T W E I N E  0 , 2  L T R .

H A U S S C H O P P E N  -  S O N N T A G S S C H O P P E N  R O T
H O U S E  W I N E  -  S O N N T A G S S C H O P P E N  R E D

4 , 5 0 €

W A C H E N H E I M E R  D O R N F E L D E R 5 , 9 0 €

F L A S C H E N W E I N E  W E I S S  0 , 7 5  L T R .

A L D E  G O T T  R R  R I V A N E R  &  R I E S L I N G 1 9 , 9 0 €

F L A S C H E N W E I N E  R O T  0 , 7 5  L T R .

A L D E  G O T T  P C  P I N O T  N O I R  &  C A B E R N E T
D O R S A

1 9 , 9 0 €

W E I N S C H O R L E N



W E I N S C H O R L E  W E I S / R O T / R O S É
W I N E  S P R I T Z E R  W H I T E / R E D / R O S É

0,2  l  3 , 9 0 €
0,5  l  6 , 5 0 €

EDELBRÄNDE
O B S T B R A N D  3 8 %
F R U I T  B R A N D Y  3 8 %

2  cl  3 , 0 0 €

W I L L I A M S B I R N E  3 4 %
W I L L I A M S  P E A R  B R A N D Y  3 4 %

2  cl  3 , 0 0 €

M A R I L L E N S C H N A P S  “ B E R G L A R ”  3 4 %
A P R I C O T  S C H N A P P S  “ B E R G L A R ”  3 4 %

2  cl  3 , 0 0 €

J Ä G E R M E I S T E R  3 5 % 2  cl  3 , 0 0 €

K O F E L H E X  4 0 % 2  cl  3 , 0 0 €

E N Z I A N  4 0 %
G E N T I A N  S C H N A P P S  4 0 %

2  cl  3 , 0 0 €

U N I C U M  3 4 , 5 % 2  cl  3 , 0 0 €

WHISKY AUS BAYERN
S L Y R S  M A L T W H I S K Y  4 2 % 2  cl  4 , 5 0 €

GIN
T H E  I L L U S I O N I S T  D R Y  G I N  B I O  4 5 %
Im Aroma ein Hauch Süßholz, erdig-würzige Macis, fruchtige Zitruszesten – und das
alles in einem einzigartigen blauen Farbton, der eine faszinierende Farbveränderung
erfährt, als erstes kommen die Aromen von Orange und Zitrus, begleitet vom kräftigen
Wacholderaroma in der Nase an, gefolgt von floralen und milden Noten.
In the aroma a hint of liquorice, earthy-spicy mace, fruity citrus zest – and all of it in a
unique blue hue that undergoes a fascinating colour change; first come the aromas of
orange and citrus, accompanied on the nose by a strong juniper aroma, followed by
floral and mild notes.

4  cl  8 , 5 0 €



T H E  B O T A N I S T  I S L A Y  D R Y  G I N  4 6 %
22 handverlesene Botanicals, Apfelminze, Birkenblätter, Blätter der Sumpf-Myrte,
Kamille, Blüten der Ackerkratzdistel, Holunderblüten, Ginsterblüten, Heideblüten,
Blüten des Weißdorns, Wacholderzapfen, Blüten des Labkrauts, Zitronenmelisse,
Mähdesüß, Pfefferminzblätter, Beifußblätter, Blüten des Rotklees, Liebstöckelblüten,
Rainfarn, Thymianblätter, Wasserminze, Weißklee und Blätter des Waldsalbeis.
22 hand-picked botanicals: apple mint, birch leaves, bog myrtle leaves, chamomile,
creeping thistle flowers, elderflowers, gorse flowers, heather flowers, hawthorn flowers,
juniper berries, lady’s bedstraw flowers, lemon balm, meadowsweet, peppermint leaves,
mugwort leaves, red clover flowers, lovage flowers, tansy, thyme leaves, water mint,
white clover and wood sage leaves.

4  cl  6 , 5 0 €

T O N I C  W A T E R  A Q U A  M O N A C O 0,23  l  3 , 2 0 €


